Vinbjergsnegle

4 personer (forret)

1 dase vinbjergsnegle (24 stk)
3 fed hvidlag

50 g smgr

2 spsk hakket persille

Evt. revet ost til at gratinere med

Skyl kort sneglene i koldt vand og lad
dem dryppe af

Pres hvidlgg og rgr det sammen med
smgr og hakket persille

Put evt. sneglene i sneglehuse eller laeg
dem direkte i hullerne pa en snegle-
tallerken

Leeg en skefuld af den rgrte smgrmasse
over hver snegl (eller fyld massen i
sneglehuset efter sneglen er puttet
derind)

Szet sneglene i en forvarmet ovn ved
200°i 12 minutter

Sneglene kan ogsa gratineres med ost
og er feerdige, nar osten er gylden.

Serveres med et godt brad




