
Butterdejs snack 
med smøreost 
Hurtig og lækker godbid til en aperitif  

 

 

 
 
Butterdej plader 
Smøreost – evt. pikant med krydderier eller 
anden smøreost, du kan lide 
Riveost kan også bruges 
Æg til pensling 
 

 
 

 

 
 
Rul butterdej pladerne ud, så de passer til 
en lille ”roulade” 
 
Smør ost på  

- Drys evt. med krydderi (oregano, 
basilikum o.l.) 

Rul pladerne på den lange led til en 
roulade 
 
Skær skiver á ca. 2 cm 
Læg dem på en bageplade så 
skærefladen vender opad/nedad. 
Tryk let på dem, så de bliver mere faste 
 
Pensl med æg og bag dem ved 180 gr. 
vamluft i ca. 10-15 min – eller til de er flot 
gyldne. 
 
Godbidderne kan fint forberedes i forvejen 
og sættes i ovnen umiddelbart før, 
gæsterne kommer til lidt snack. 
 
De smager skønt til både vin og øl og kan 
suppleres med oliven, gulerodsstave o.l. 
 
 
 

 


