Bruschetta
fingerhapsere

4 personer

8 sma skiver godt brgd (enten baguette,
ciabatta eller toast)

3 - 4 tomater skaret i sma tern — dobbelt ved
sma tomater

1 hvidlag, der deles

Basilikum blade — ca. 10 stk hakket

Marinade:

1 spsk olivenolie

2 tsk honning

1 hvidlgg presset

Salt og frisk kvaernet peber

Skaer tomaterne
Lav marinaden og lad tomaterne traekke
heri en times tid

Rist bragdene og gnid dem med hvidlag
Dryp lidt af dressingen pa brgdene og leeg
tomat/ basilikum blandingen pa.

Giv dem et drys frisk kveernet peber og et
lille drys flagesalt

Server som en finger hapser til en drink,
inden et godt maltid.

(giv geesterne en lille tallerken og ikke som
mig, en serviet) — de kan veere sveere at
handtere :0)

Bon appétit!




