Franskbrod
med fyld

Jeg havde 2 franskbrad til overs!

Jeg brugte til os to

2 &g

4 skiver bacon (skaret af et helt stykke
bacon)

100 g skinke

8 champignons

4 forarslag

Revet ost

Purlag

1 dl mayonnaise
1 dl cremefraiche
Sennep
Citronsaft

Revet ost

Salt og peber

2 franskbrad

200 gri ca. 15-20 minutter

"Eller lav det fyld, du bedst kan lide”

Kog aggene - pil og hak dem

Skeaer sveerdet af bacon og derefter i
tern, der svitses

Hak champignons og svits ogsa dem
Skeer skinken i mindre tern

Skaer forarslgg i skiver

Bland mayonnaise, cremefraiche med
sennep og citronsaft og smag til med
salt/ peber

Tilseet purlgg el. persille

Skeer brgdet i skiver, men skaer ikke
helt igennem - stop ca. 2 cm fra
bunden

Bland nu alle ingredienserne og
fordel fyldet mellem skiverne

Til sidst drysses revet ost over

Laeg brgdet i et ildfast fad og saet det
i ovnen ved 200 grader i 15-20
minutter

Server grgn salat til

Velbekomme!




