
Madpandekager 
Lækre hjemmelavede! 
 
Der er intet i vejen med købte 
madpandekager – meeen de 
hjemmelavede smager helt anderledes 
lækre!!! 

 

 

Til 5 pandekager: 
 
2 æg 
125 g hvedemel 
25 g smeltet smør 
3 dl mælk 
Salt 
 
 
 

 

 
Pisk æg og hvedemel let sammen med en 
smule salt 
Pisk derefter smeltet smør i, inden du 
gradvist pisker mælken i 
Stil dejen på køl i ½ time 
 
Steg pandekagerne på en pande og kom 
dit foretrukne fyld på 
 
Fyld til pandekagerne kan eks. være: 

 krydret kødsauce 
 cremet stuvning med kyllingefilet 
 champignons stuvning 
 rød peber, forårsløg, squash 

blanding 
 Ostefyld 
 .. eller hvad man nu godt kan lide 

 
Inden du sætter dem i ovnen, kan du 
drysse dem med riveost. 
 
Garneres i ovnen i ca. 15 min. ved 200 gr. 
 
Velbekomme! 
 

 


