
 
 

 
Svensk Pølseret 

Husbonds favorit 

 

 

 
Til 2 personer 
 
1 stort finthakket løg 
20 g margarine 
5 pølser m/eller u/ farve 
1 tsk paprika 
1 lille ds. konc. Tomatpuré 
1½ dl mælk 
Salt og peber 
½ dl. piske, hvis man lige har det stående 
½ kg kogte kolde pillekartofler 
Evt. lidt melis 
Hakket purløg til pynt 
 
 

 
Svits løgene i margarine uden at de bliver 
brankede 
Skær pølserne i stykker og svits dem med 
Tilsæt tomatpuré og paprika samt mælken 
Lad det simre kort tid og krydr med salt og 
peber 
Skær kartofler i tern/ skiver og tilsæt dem 
til retten 
Har du en sjat piskefløde, gør den god 
gavn i stuvningen 
Smag til og tilsæt evt. ½ spsk melis – det 
giver gerne en rund og god smag 
 
Pynt evt. med hakket purløg og server 
med sennep 
 
Velbekomme! 
 
 
 
 
https://ullerup.org/opskrifter/ 
 

 


