
Biff a la 
Lindström 

En herreret af Brdr. Price 
Til Inga og Børge 
 
 

 
 

Til 2 personer 
 
Hakkerbøffer 

 250 g hakket oksekød 
 100 g hakket gris 
 1 lille løg 
 1 spsk. kapers 
 1 spsk. syltede rødbeder 
 1 kogt kartoffel 
 ½ spsk. hakkede sardeller 
 2 æggeblommer 
 ½ spsk. dijonsennep 
 ½ spsk. HP sauce 
 smør til stegning 
 salt og peber 
 lidt kalvefond til skysauce 

Desuden 
 
 2 æg 
 kogt kartofler og råstegte kartofler 
 syltede agurker 

 

 
Løget hakkes fint. Kapers grov hakkes. 
Rødbeder skæres i ganske små tern.  
Hak sardellerne ganske fint.  
Den kogte kartoffel moses. 
Bland alle ingredienser sammen til en fars. 
Smag til med salt og peber.  
Form 2-3 store hakkebøffer og steg dem i 
4-5 minutter på hver side.  
Kog panden af med lidt fond til skysauce. 
Kom lidt skysauce på hver bøf og server 
med spejlæg, brasede kartofler og syltede 
agurker.  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 

 

 


