Hakket gris med mos af
kartofler

Til 2 personer

200 g. hakket grisekad

2 skiver bacon — ca. %2 cm i tykkelse
1 lille lag

1 fed hvidlgg

1 &g

Lidt mel og meelk

Salt og peber

Evt. 72 dl. s@d chillisauce

1 porre
500 g kartofler
50 g riveost

Rar det hakkede ked med bacon i sma

tern, seg, hakket lgg og hvidlag, salt,
peber, mel og lidt maelk

Vil du give det lidt smag, sa put lidt sed
chillisauce i farsen.

(Jeg synes, at farsen bliver bedre af at sta
i et par timer, inden den arbejdes videre
med.)

Kog kartofler sammen med porren, og tag
porren op, nar den er klar.

Kog kartoflerne feerdige til mos, og bland
den med lidt margarine og meelk.

Smag til med salt og peber.

Laeg farsen i et ildfast fad. Skeer porren i
skiver og lzeg dem ovenpa farsen.

Fyld nu kartoffelmosen ovenpa og drys
med lidt revet os.

Stil retten i ovnen ved 200 gr. i ca. 25
minutter.

Det er en nem, god og billig ret.

Velbekomme !

https://ullerup.org/opskrifter/




