
 
 

 
Cornflakes toppe 

Lækkerier til slikmunde 

 

 
Ca. 50 stk. 
 
250 g palmin 
250 g sigtet flormelis 
125 g cacao 
150 g rosiner 
250 g cornflakes 
Revet skal af ½ appelsin 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
Smelt palminen 
Tag straks gryden af, og hæld den 
smeltede palmin i en stor skål 
Tilsæt den sigtede flormelis. 
Rør rundt i massen 
Tilsæt kakao, der evt. også skal sigtes, 
hvis der er klumper i. 
Rør igen rundt i massen, til kakaoen er 
jævnt fordelt 
 
Hæld rosiner i og rør rundt 
Tilsæt nu cornflakes og rør forsigtigt rundt, 
så de ikke går for meget i stykker. 
Til sidst tilsættes revet appelsinskal. 
 
Sæt ca. 1 spsk cornflakes på et par 
bradepander og saml dem evt. med 
fingrene, hvis de vil falde lidt fra hinanden. 
 
Stil dem herefter koldt, hvorved palminen 
bliver stiv og samler ingredienserne. 
 
Opbevares køligt. 
 
De går, som nok alle ved, let i stykker, når 
man spiser dem – så en tallerken under! 
 
 

Velbekomme ! 
 
 
https://ullerup.org/opskrifter/ 
 

 


